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ความเป็นมาทีท่ าใหม้กีารประดษิฐน์ีข้ ึน้มา

ปัญหาหรอืขอ้บกพรอ่งทีม่ใีนการประดษิฐเ์ดมิ 
ทีก่ารประดษิฐน์ีส้ามารถแกไ้ข แนวโนม้การ
ปรบัปรงุ/ตอ่ยอดทีอ่าจเป็นไปได้

การสบืคน้ขอ้มลูเบือ้งตน้ท ัง้ในวารสาร/
ฐานขอ้มลูสทิธบิตัร เพือ่ใหแ้นใ่จวา่
สิง่ประดษิฐท์ ีเ่ราท ามคีวามใหม ่

การเปล่ียนแปลงเพียงแค่ส่วนของวัสดุท่ีใช้ในการประดิษฐ์ โดยการประดิษฐ์ไม่ได้มีการเปล่ียนแปลงทางโครงสร้าง/เทคนิค หรือไม่มีส่วนท่ีเป็นฟังก์ช่ันหรือส่วน
โครงสร้างท่ีเป็นอรรถประโยชน์ท่ีเพิ่มเติมขึ้นของการประดิษฐ์ไม่สามารถขอรับความคุ้มครองได้

การเตรยีมขอ้มูลเบือ้งตน้ในการยืน่จดสทิธบิตัร (การ
ประดษิฐ)์/อนสุทิธบิตัร



ค าขอรับสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตร
 การประดิษฐ์
 การออกแบบผลิตภณัฑ์
 อนุสทิธิบตัร
ข้าพเจ้าผู้ ลงลายมือช่ือในค าขอรับสิทธิบัตร/อนสุิทธิบัตรนี ้       ขอรับสิทธิบัตร/อนสุิทธิบัตร  ตาม

พระราชบัญญัติสิทธิบัตร พ.ศ 2522 แก้ไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติสิทธิบัตร  (ฉบับท่ี 2)   พ.ศ 2535 และ 

พระราชบัญญัติสิทธิบัตร (ฉบับท่ี 3) พ.ศ 2542

ส ำหรับเจ้ำหน้ำที่

วนัรับค าขอ เลขที่ค าขอ

วนัย่ืนค าขอ

สญัลกัษณ์จ าแนกการประดิษฐ์ระหว่างประเทศ

ใช้กับแบบผลิตภัณฑ์
ประเภทผลิตภัณฑ์ 

วนัประกาศโฆษณา เลขที่ประกาศโฆษณา

วนัออกสิทธิบัตร/อนสุิทธิบัตร เลขที่สิทธิบตัร/อนสิุทธิบตัร

ลายมือช่ือเจ้าหน้าท่ี

1.ช่ือที่แสดงถึงการประดษิฐ์/การออกแบบผลิตภัณฑ์
ยาสีฟัน

2.ค าขอรับสิทธิบัตรการออกแบบผลิตภณัฑ์นีเ้ป็นค าขอส าหรับแบบผลิตภณัฑ์อย่างเดียวกนัและเป็นค าขอล าดบัท่ี             
ในจ านวน                ค าขอ  ท่ีย่ืนในคราวเดียวกนั

3. ผู้ขอรับสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตร และที่อยู่  (เลขที่ ถนน ประเทศ)

มหำวิทยำลัยขอนแก่น
123 ถนนมิตรภำพ อ. เมือง จ. ขอนแก่น 40002

3.1 สญัชาติ         ไทย 3.3 โทรสาร          -

3.2 โทรศัพท์          0-4320-2222-41 3.4 อีเมล ์            -

4. สทิธิในการขอรับสทิธิบตัร/อนุสทิธิบตัร
ผู้ประดิษฐ์/ผู้ออกแบบ       ผู้รับโอน        ผู้ขอรับสทิธิโดยเหตุอ่ืน

5. ตวัแทน(ถ้ามี)/ท่ีอยู่ (เลขท่ี  ถนน  จงัหวดั  รหสัไปรษณีย์)
นางจิราภรณ์ เหลืองไพรินทร์
ส านกังานบริหารจดัการทรัพย์สินทางปัญญา มหาวิทยาลัยขอนแก่น  อ. เมือง จ. ขอนแก่น 40002  

5.1 ตวัแทนเลขท่ี 2217 5.3 โทรสาร  0-4336-4409

5.2 โทรศพัท์  0-4336-4409 5.4 อีเมล์  ip@kku.ac.th

6.ผู้ประดิษฐ์/ผู้ออกแบบผลิตภณัฑ์ และที่อยู่  ( เลขที่ ถนน ประเทศ )
6.1 นำยทรัพย์ มีปัญญำ 456 ถนนมิตรภำพ อ. เมือง จ. ขอนแก่น 40002
6.2.....................................................



2.1 ชือ่ท ีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์
2.3 ภูมหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง
2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์
2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม)ี
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์
2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ ีด่ที ีสุ่ด
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการผลติ

ทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม หรอื 
พาณิชยกรรม (กรณีไมส่ามารถเขา้ใจไดจ้าก
ลกัษณะของการประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



เป็นชือ่ทีแ่สดงใหท้ราบวา่การประดษิฐ ์
นีเ้ป็นการประดษิฐเ์ก ีย่วกบัอะไร

มลีกัษณะของการประดษิฐอ์ยา่งชดัเจน

จะตอ้งไมใ่ชช้ือ่ท ีต่ ัง้ข ึน้เอง หรอืเป็น
การอวดอา้งสรรพคุณ

2.1 ชือ่ท ีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์



ยาวเิศษ 

ยาแกป้วดสารพดั 

น า้พรกิรสอรอ่ยทีส่ดุ

น า้พรกิแมจ่ริาภรณ์

2.1 ชือ่ท ีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์

ยาแกป้วดหวั

ยาแกป้วดทีม่สีว่นผสมของ
วติามนิอี

น า้พรกิมะขาม

น า้พรกิทีม่ขีม ิน้เป็นสว่นประกอบ

ครมีสารพดั
ประโยชน์

Magic ครมี

ครมีลดรอย
แผลเป็น

ครมีบ ารงุผวิ



 



ระบบกระสายยาทีม่สีารสกดักระชาย
ด าเป็นสว่นประกอบส าหรบัซมึผา่น
ผวิหนงั

สารประกอบทีม่สีารสกดักระชายด าเป็น
สว่นประกอบส าหรบัซมึผา่นผวิหนงั







ยาสฟีนั

ชือ่ซ า้กนัไดร้ไึม ่?
104



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์

2.2 สาขาวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้งกบัการ
ประดษิฐ ์

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง
2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์
2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม)ี
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์
2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ีด่ที ีส่ดุ
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการผลติทาง

อตุสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม หรอื พาณิช
ยกรรม (กรณีไม่สามารถเขา้ใจไดจ้ากลักษณะของการ
ประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



ตอ้งระบสุาขาวทิยาการของการประดษิฐ ์
อยูใ่นเทคโนโลย ีหรอื สาขาวชิาการใด  
เชน่  เคม ีเภสชั วศิวกรรมเครือ่งกล 

(สาขาวทิยาการ)...ในสว่นทีเ่ก ีย่วขอ้งกบั
..(ชือ่ส ิง่ประดษิฐ)์

2.2 สาขาวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์

เคมใีนสว่นทีเ่กีย่วขอ้งกบั น า้ผลไม้
เคมใีนสว่นทีเ่กีย่วขอ้งกบั เคก้ส าหรบัผูป่้วย
เบาหวาน 



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการที่
เก ีย่วขอ้ง

2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์
2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม ี)
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์
2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ีด่ที ีส่ดุ
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการผลติทาง

อตุสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม หรอื พาณิช

ยกรรม (กรณีไมส่ามารถเขา้ใจไดจ้ากลักษณะของการ
ประดษิฐ)์

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



ลกัษณะท ัว่ไปของสาขาวทิยาการน ัน้

ปัญหาทีเ่กดิขึน้กบัสาขาวทิยาการน ัน้

การประดษิฐท์ ีแ่กไ้ขปัญหาเดยีวกนัทีม่กีอ่น
หนา้โดยสรปุ (สทิธบิตัร/อนสุทิธบิตัรทีย่ ืน่จด
กอ่นท ัง้ใน/ตา่งประเทศ ผลติภณัฑท์ีม่ ี
จ าหนา่ย งานทีม่กีารตพีมิพห์รอืเผยแพร)่

แสดงขอ้จ ากดัของการประดษิฐท์ีม่กีอ่นหนา้

แนวทางการแกไ้ขปัญหาซึง่สามารถผา่น
ขอ้จ ากดัของการประดษิฐก์อ่นหนา้ จน
กอ่ใหเ้กดิการประดษิฐน์ี้

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้ง 



ยงุเป็นแมลงทีพ่บไดท้ ัว่โลก.................
ผลติภณัฑก์นัยงุเป็นผลติภณัฑ.์...ม ี
หลายรูปแบบ ท ัง้แบบสเปรย ์ลกูกลิง้
(roll on) โลช ัน่ทากนัยงุ และแป้งทาตวั 
...............

ลกัษณะท ัว่ไปของสาขาวทิยาการน ัน้

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้ง



แตผ่ลติภณัฑก์นัยงุทีม่ขีายอยูต่าม
ทอ้งตลาดโดยสว่นใหญแ่ลว้ ผลติภณัฑเ์หลา่นี้

จะมขีอ้เสยีคอืสว่นประกอบหลกัในการออกฤทธิ์
จะเป็นสารเคมสีงัเคราะห ์ซึง่บางคนอาจจะเกดิ
การแพไ้ด ้และยงัอาจมสีารเคมตีกคา้ง
ได ้ ...................................................

ปญัหาทีเ่กดิขึน้กบัสาขาวทิยาการน ัน้

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้ง



- สทิธบิตัรไทย เลขทีค่ าขอ 00700569 ของ
บรษิทัวกิรมเภสชั ไดจ้ดสทิธบิตัรผลติภณัฑก์นัยงุ
แบบลูกกลิง้โดยมสีว่นประกอบหลกัคอื น า้มนั
ตะไครแ้ละน า้มนัมะกรูด แตม่ปีญัหา.........

- สทิธบิตัร US. เลขที ่20000563 ของ John
Linberge ไดจ้ดสทิธบิตัรการใชส้ารไกลซมีนิ 
(Glycemine).........แตม่ขีอ้เสยีคอื........

การประดษิฐท์ ีแ่กไ้ขปัญหาเดยีวกนัทีม่กีอ่น
หนา้
แสดงขอ้จ ากดัของการประดษิฐท์ ีม่กีอ่นหนา้

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง (ตอ่)



จากเหตุผลทีก่ล่าวมาขา้งตน้จงึได้ท า
ใหม้กีารประดษิฐค์ดิคน้ สารประกอบส าหรบั
กนัยุงทีแ่กไ้ขขอ้บกพรอ่งทีก่ลา่วมาขา้งตน้

โดยสารประกอบส าหรบักนัยุงตามการ
ประดษิฐน์ีท้ ามาจากสมนุไพรหลายชนดิโดย
มสี่วนผสมหลกัทีส่ าคญัคอืน ้ามนัผลมะรดิ
และน า้มนัตะไคร้

แนวทางแกไ้ขปญัหาทีท่ าใหผ้า่นขอ้จ ากดัของ
การประดษิฐก์อ่นหนา้ จนเกดิการประดษิฐน์ี้

2.3 ภมูหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง (ตอ่)



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์
2.3 ภูมหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้ง

2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการ
ประดษิฐ ์

2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม ี)
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์
2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ีด่ที ีส่ดุ
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการผลติ

ทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม หรอื 
พาณิชยกรรม (กรณีไมส่ามารถเขา้ใจไดจ้าก
ลกัษณะของการประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



ระบถุงึลกัษณะทางเทคนคิของการประดษิฐท์ี่
ไดค้ดิขึน้โดยยอ่

และวตัถปุระสงคข์องการประดษิฐ ์

ควรแบง่เป็น 2 ยอ่หนา้

ลกัษณะของการประดษิฐโ์ดยยอ่

การประดษิฐน์ีม้คีวามมุง่หมาย (วตัถปุระสงค)์ 
คอื........... 

2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์



สารประกอบส าหรบักนัยงุตามการประดษิฐน์ี้
มสีว่นประกอบคอื น า้มนัผลมะรดิ,  น า้มนัตะไคร,้ 
น า้มนัผวิสม้,น า้มนัดอกมะล,ิ น า้มนัดอกกหุลาบ,
พอลเิอทลินีไกลคอล (polyethyleneglycol) , 
.........

โดยการประดษิฐน์ีม้วีตัถปุระสงคห์ลกัคอื 
การน าสมนุไพรไทยมาใชใ้นการท าสารประกอบ
ส าหรบักนัยงุ เพือ่ลดการใชส้ารเคมสีงัเคราะห ์ท า
ใหล้ดอาการแพไ้ด ้นอกจากน ัน้ยงัผลวจิยัทีพ่บวา่
คอื ..............

2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์
2.3 ภูมหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่ก ีย่วขอ้ง
2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์

2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม)ี
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์
2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ ีด่ที ีสุ่ด
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการ

ผลติทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม 
หรอื พาณิชยกรรม (กรณีไมส่ามารถเขา้ใจได้
จากลกัษณะของการประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



ตอ้งเป็นค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่

หา้มเขยีนยดืยาวหรอืใสร่ปู

2.5 ค าอธบิายรูปเขยีนโดยยอ่ (ถา้ม)ี

รูปที ่1 Growth of S. sobrinus in the presence of glycine reduces the glucan-binding lectin activity. S. sobrinus 6715 was 
cultured in TSB (treatedwith dextranase and invertase before use) at 37³C in 5% CO2 atmosphere for 16 h. The bacterial cells were collected, 
washed, and suspended in PBS, pH 7.2. A high molecular weight K-1,6-glucan, dextran T-2000, at a ¢nal concentration of 10 Wg/ml, was added 
to the cell suspension (3 ml with OD540 of approximately 0.8). The dextran-induced aggregation of the streptococci was monitored as a function 
of time by OD540 readings. Data were subjected to a linear regression analysis and the aggregation rate constants (K) were obtained from slopes 
of ¢rst order plots of ln At /Ao (At =OD540 observed at di¡erent times,Ao =OD540 at time zero) versus time in minutes. (A) Plots of absorbance vs
time for control and 200 mM glycine-grown cells. 





รปูที ่1  แสดงถงึกราฟเปรยีบเทยีบผล
ทดลองกอ่นใชส้าร...กบัหลงัใชส้าร....

รปูที ่2 แสดงถงึโครงสรา้งทางเคมขีอง...

รปูที ่3 แสดงถงึ Flowchart ข ัน้ตอน....

2.5 ค าอธบิายรูปเขยีนโดยยอ่ (ถา้ม)ี



รูปที ่1 ภาพกราฟแสดงถงึรอ้ยละของการ
ออกฤทธิย์บัย ัง้การเตบิโตของแบคทเีรยีของ
สารประกอบกนัยุงตามการประดษิฐเ์มือ่
เปรยีบเทยีบกบัผลติภณัฑก์นัยุงอืน่

รูปที ่2  ภาพแสดงใหเ้ห็นถงึภาพผวิหนา้
ของผูท้ ีท่ดลองใชส้ารประกอบกนัยงุตาม
การประดษิฐน์ ีก้อ่นใชก้บัหลงัใช้

2.5 ค าอธบิายรูปเขยีนโดยยอ่ (ถา้ม)ี



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์
2.3 ภูมหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง
2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์
2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม)ี

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดย
สมบรูณ์

2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ ีด่ที ีสุ่ด
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการ

ผลติทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม 
หรอื พาณิชยกรรม (กรณีไมส่ามารถเขา้ใจได้
จากลกัษณะของการประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



เป็นการบรรยายถงึรายละเอยีดของการ
ประดษิฐท์ีข่อรบัสทิธบิตัรวา่   

มลีกัษณะโครงสรา้ง

องคป์ระกอบ

ข ัน้ตอนตา่งๆ  ผลดขีองการประดษิฐ ์
ตลอดจนตวัอยา่งทีจ่ะแสดงถงึการ
ประดษิฐน์ ัน้ ๆ

ผลวจิยั/ผลทดสอบ

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์



ผลการทดลอง ทดสอบเปรยีบเทยีบ (ถา้
ม)ี โดยสมบูรณ์ และชดัแจง้

พอทีจ่ะท าใหผู้ม้คีวามช านาญในระดบั
สามญัในศลิปวทิยาการน ัน้ๆ สามารถ
เขา้ใจในการประดษิฐน์ ัน้ได ้และสามารถ
ปฏบิตัติามได้

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์



1 สารประกอบส าหรบักนัยงุมสีว่นประกอบดงันี้

- น า้มนัผลมะรดิ 26- 30 กรมั

- น า้มนัตะไคร้ 26- 30.5 เปอรเ์ซ็นตโ์ดย
ปรมิาตร

- น า้มนัผวิสม้ 7.5 – 10 เปอรเ์ซ็นตโ์ดย
น า้หนกั

- ...................

- ปรบัปรมิาตรดว้ยน า้ ใหม้ปีรมิาตรครบ 100

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์





1 สารประกอบส าหรบักนัยงุมสีว่นประกอบดงันี้

- น า้มนัผลมะรดิ 26- 30 เปอรเ์ซ็นตโ์ดย
น า้หนกั

- น า้มนัตะไคร้ 26- 30.5 เปอรเ์ซ็นตโ์ดย
น า้หนกั

- น า้มนัผวิสม้ 7.5 – 10 เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

- ...................

- ปรบัปรมิาตรดว้ยน า้ ใหม้ปีรมิาตรครบ 100

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์



กรรมวธิกีารสกดัสารฟีโนลคิจากใบมะกรดู มขี ัน้ตอน
ดงันี้

1. น าใบมะกรดูสดมาลา้งดว้ยน า้ใหส้ะอาด
2. ห ัน่เป็นชิน้เล็กๆ  และน าไปอบแหง้ในตูอ้บ

อุณหภูม ิ 20  องศาเซลเซยีส เป็นเวลา 2 วนั
3. บดใหเ้ป็นผงละเอยีด
4. น าผงใบมะกรดูทีบ่ดละเอยีดแลว้มาหมกัในไวน์

ขาว 24 ช ัว่โมง
5. กรอง แลว้น าไประเหยโดยใชโ้ดยความเย็นแบบ

สุญญากาศที่ - 60 องศาเซลเซยีส
6. ก็จะไดส้ารฟีโนลคิทีน่ าไปใชต้อ่ไป

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์



1. ล้าง 2. ห่ัน+ อบแห้ง

3. บดให้ละเอียด 4. หมัก 5. กรอง



กรรมวธิกีารสกดัสารฟีโนลคิจากใบมะกรูด มี
ข ัน้ตอนดงันี้

2. ห ัน่เป็นชิน้เล็กๆ  
และน าไปอบแหง้
ในตูอ้บอณุหภมู ิ
องศาเซลเซยีส
เป็นเวลา 2 วนั

1. น าใบมะกรูดสดมา
ลา้งดว้ยน า้ทีไ่มม่อี ิ
ออนใหส้ะอาด

X



มผีลวจิยัเพือ่แสดงใหข้ ัน้การประดษิฐส์งูข ึน้

เป็นผลวจิยัของตวัผลติภณัฑ์

ไมใ่ชผ่ลวจิยัองคป์ระกอบแตล่ะสว่นของ
ผลติภณัฑ ์ไมม่นี า้หนกัเพยีงพอ

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์

http://www.myalchemilla.com

น า้ยาทีม่สีว่นผสมของมะนาว
ตามการประดษิฐน์ ีด้อียา่งไร 
มผีลทดสอบอะไร

ไมใ่ชแ่สดงผลทดสอบ
ประสทิธภิาพมะนาว



ประดษิฐแ์ชมพสูระผมทีม่มีะกรดูและน า้มนั
มะกอกเป็นสว่นผสม

ผลวจิยั
แชมพสูตูรนีม้คีณุสมบตัอิยา่งไร
ดกีวา่แชมพอูืน่อยา่งไร

คณุสมบตัมิะกรดู
คณุสมบตันิ า้มนัมะกอก

2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์

X

/



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์
2.3 ภูมหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง
2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์
2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม)ี
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์

2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ ีด่ที ีส่ดุ
2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการ

ผลติทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม เกษตรกรรม 
หรอื พาณิชยกรรม (กรณีไมส่ามารถเขา้ใจได้
จากลกัษณะของการประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



เป็นการอธบิายถงึวธิกีารประดษิฐท์ ีผู่ข้อพบว่า 
เป็นวธิกีารทีด่ที ีส่ดุ หรอือาจจะเขยีนไดว้า่

มกัใชข้อ้ความดงัตอ่ไปนี้
“เหมอืนกบัทีไ่ดบ้รรยายไวใ้นการเปิดเผย
การประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์”

“เชน่เดยีวกบัทีไ่ดเ้ปิดเผยไวแ้ลว้ในหวัขอ้
การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์”

“ดงัทีไ่ดก้ลา่วไวแ้ลว้ในหวัขอ้  การเปิดเผย
การประดษิฐ ์  โดยสมบรูณ์”

2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ ีด่ที ีส่ดุ



2.1 ชือ่ทีแ่สดงถงึการประดษิฐ ์
2.2 สาขาวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้งกบัการประดษิฐ ์
2.3 ภูมหิลงัของศลิปะหรอืวทิยาการทีเ่กีย่วขอ้ง
2.4 ลกัษณะและความมุง่หมายของการประดษิฐ ์
2.5 ค าอธบิายรปูเขยีนโดยยอ่  ( ถา้ม)ี
2.6 การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์
2.7 วธิกีารในการประดษิฐท์ ีด่ที ีสุ่ด

2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการ
ผลติทางอตุสาหกรรมหตัถกรรม 
เกษตรกรรม หรอื พาณิชยกรรม (กรณีไม่
สามารถเขา้ใจไดจ้ากลกัษณะของการ
ประดษิฐ ์)

2. รายละเอยีดการประดษิฐ ์



กรณีไม่สามารถเขา้ใจไดจ้ากลกัษณะ
ของการประดษิฐ ์

ถา้เขยีนเขา้ใจ ก็ไม่จ าเป็นตอ้งมเีขยีน
หวัขอ้นีก็้ได้

2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการ
ผลติทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม 
เกษตรกรรม หรอื พาณิชยกรรม



การประดิษฐ ์นี้สามารถน าไปใช้ใน
อุตสาหกรรมดา้นความงาม

การประดิษฐ ์นี้สามารถน าไปใช้ใน
อุตสาหกรรมดา้นเภสชัวทิยา

2.8 การน าการประดษิฐไ์ปใชป้ระโยชนใ์นการ
ผลติทางอุตสาหกรรมหตัถกรรม 
เกษตรกรรม หรอื พาณิชยกรรม



3. ขอ้ถอืสทิธิ



3. ขอ้ถอืสทิธิ

ขอ้ถอืสทิธแิตล่ะขอ้จะตอ้งมคีวามหมาย
สมบรูณ์ในตวัเอง

ขอ้ถอืสทิธหิลกั คอื ขอ้ถอืสทิธทิ ีม่ไิดอ้า้งถงึ

ลกัษณะของการประดษิฐใ์นขอ้ถอืสทิธอิ ืน่

ขอ้ถอืสทิธริอง คอื ขอ้ถอืสทิธทิ ีอ่า้งองิถงึ
ลกัษณะของการประดษิฐใ์นขอ้ถอืสทิธหิลกั หรอื
ขอ้ถอืสทิธริองอืน่ โดยมลีกัษณะของการ 
ประดษิฐเ์พิม่เตมิดว้ย



ขอ้ถอืสทิธริอง
(dependent Claim)

ขอ้ถอืสทิธหิลกั
(Independent Claim)
อา้งถงึลกัษณะสาระสาคญั. ของการประดษิฐโ์ดย
ไมไ่ดอ้า้งถงึสาระส าคญัในขอ้ถอืสทิธอิืน่

อา้งถงึขอ้ถอืสทิธอิ ืน่



ตอ้งระบุเป็นขอ้ๆ มหีมายเลข 1, 2 , 3.....
เรยีงแต่ละขอ้  และตามดว้ยส ิง่ทีต่อ้งการ
ขอคุม้ครอง

ตอ้งสอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

3. ขอ้ถอืสทิธิ

เนือ้หาทีป่รากฎอยูใ่นขอ้ถอื
สทิธติอ้งมอียูใ่นรายละเอยีด
การประดษิฐ ์



3. ขอ้ถอืสทิธิ

เนือ้หาทีอ่ยูใ่นขอ้ถอืสทิธติอ้งมอียูใ่น
รายละเอยีดการประดษิฐ ์(หวัขอ้การ
เปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์)

รายละเอยีดการประดษิฐ ์

การเปิดเผยการ
ประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์

ขอ้ถอืสทิธิ



ตอ้งระบเุป็นขอ้ๆ มหีมายเลข 1, 2 , 3.....
เรยีงแตล่ะขอ้  และตามดว้ยส ิง่ทีต่อ้งการ
ขอคุม้ครอง

ตอ้งสอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการ
ประดษิฐ ์

1. สบูอ่าบน า้ ประกอบดว้ย...

2. สบูอ่าบน า้ตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 ทีซ่ ึง่.......

3. สบูอ่าบน า้ตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 หรอื 2 ทีซ่ ึง่....

3. ขอ้ถอืสทิธิ



- ตอ้งระบลุกัษณะทางเทคนคิของการ
ประดษิฐท์ ีผู่ข้อรบัอนสุทิธบิตัรประสงค์
จะขอรบัความคุม้ครอง

อนสุทิธบิตัรจะระบขุอ้ถอืสทิธไิด้
ไมเ่กนิ 10 ขอ้

โดยสมบรูณ์ ตอ้งชดัแจง้  รดักมุ

3. ขอ้ถอืสทิธิ



• ชดัแจง้
• สมบรูณ์ ,  ครอบคลมุลกัษณะการประดษิฐ ์
• สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

เครือ่งดืม่สมนุไพรประกอบ
- น า้สะอาด 80 % โดยน า้หนกั
- ผลไม้ 8 % โดยน า้หนกั
- น า้ตาล 12 % โดยน า้หนกั



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ

ผลไมท้ ีใ่ชท้ าเป็นผลไมอ้ะไร



เครือ่งดืม่ทีป่ระกอบดว้ย น า้ตาล หรอื
สิง่ท ีเ่หมอืนกนั

เครือ่งดืม่ทีป่ระกอบดว้ย น า้ตาล หรอื
น า้ผึง้ 



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ





กรมั, กโิลกรมั,
ลติร
ชอ้นชา 

• ชดัแจง้
• สมบรูณ์ ,  ครอบคลมุลกัษณะการ
ประดษิฐ ์
• สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

% โดยน า้หนกั
% โดยปรมิาตร

- 1 ก ามอื
- ปรมิาณเล็กนอ้ย
- ปรมิาณทีเ่หมาะสม





ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



• ชดัแจง้
• สมบรูณ์ ,  ครอบคลมุลกัษณะการประดษิฐ ์
• สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

เครือ่งดืม่สมนุไพรประกอบ
- น า้สะอาด 80 % โดยน า้หนกั
- ผลไมใ้ดๆ ทีม่รีสเปรีย้ว 8 % โดยน า้หนกั
- น า้ตาล 12 % โดยน า้หนกั



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ

ใดๆ
ตา่งๆ



• ชดัแจง้
• สมบรูณ์ ,  ครอบคลมุลกัษณะการประดษิฐ ์
• สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

1. เครือ่งดืม่สมนุไพรประกอบ
- น า้สะอาด 80 % โดยน า้หนกั
- ผลไมท้ีม่รีสเปรีย้ว        8 % โดยน า้หนกั

-โดยผลไมท้ีม่รีสเปรีย้วทีเ่ลอืกไดจ้าก  
มะยม หรอื มะนาว หรอื มะขาม

- น า้ตาล 12 % โดยน า้หนกั

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ





1. น า้ปลาหวานทีป่ระกอบดว้ย
- เกลอื 1 ก ามอื
- พรกิป่น ปรมิาณเล็กนอ้ย
- น า้ตาลปีบ 1 หยบิมอื
- กะปิปรมิาณเล็กนอ้ย



http://semantic.nectec.or.th http://learners.in.th/blog

1. น า้ปลาหวานทีป่ระกอบดว้ย
เกลอื 10 % โดยน า้หนกั
พรกิป่น 15 % โดยน า้หนกั
น า้ตาลปีบ 55 % โดยน า้หนกั
กะปิ 20 % โดยน า้หนกั



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



ชดัแจง้

สมบูรณ์ ,  ครอบคลุมลกัษณะการประดษิฐ ์

สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

1. ครมีบ ารงุผวิประกอบ
- น า้มนัซลิโิคน (Silicone oil) 0-20  %โดยน า้หนกั
- วาสลนิ 5-25 % โดยน า้หนกั
- เชยีบตัเตอร ์(Shea butter) 0-25 % โดยน า้หนกั
- คารโ์บเมอร์ 940 (Carbomer 940) 20-30 % โดย
น า้หนกั
-น า้สะอาด 20 % โดยน า้หนกั 



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ

ไมช่ดัแจง้



- น า้มนังาไมเ่กนิ 10 กรมั

- น า้มนังา 1-10 กรมั

ชดัแจง้

สมบูรณ์ ,  ครอบคลุมลกัษณะการประดษิฐ ์

สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

ไมช่ดัแจง้

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



- บม่ในทีม่ดืเป็นเวลา 45 นาที

- บม่ในทีม่ดือณุหภมู ิ37 องศา
เซลเซยีสเป็นเวลา 45 นาที



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ

ชดัแจง้

สมบูรณ์ ,  ครอบคลุมลกัษณะการประดษิฐ ์

สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

ไมช่ดัแจง้



คนอยา่งชา้ๆ จนกวา่เนือ้ครมีทีผ่สม
ขึน้เกดิอมิลัชนั (emulsion) สงัเกต
ไดจ้ากมลีกัษณะเป็นสขีาวขุน่

คนเป็นเวลา 5 นาท ีจนกวา่เนือ้ครมีที่
ผสมขึน้เกดิอมิลัชนั (emulsion) 
สงัเกตไดจ้ากมลีกัษณะเป็นสขีาวขุน่





ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



คนจนกวา่สงัเกตเห็นสเีปลีย่น
ต ัง้ทิง้ไวจ้นกวา่จะแหง้

คนเป็นเวลานาน 30 นาท ีก็จะเห็นสี

เปลีย่น
ต ัง้ทิง้ไวท้ ีอุ่ณหภมูหิอ้ง  1-2 ช ัว่โมง





ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



อุณหภมูไิมต่ า่กวา่ 140 – 160 องศา
เซลเซยีส 

อุณหภมู ิ140 – 160 องศาเซลเซยีส 



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ





- คนใหเ้ขา้กนัดจีนกระท ัง่เย็นลงที่
อุณหภมู ิ25 องศาเซลเซยีส
- ปิดฝาเก็บไวเ้ป็นเวลา 24 ช ัว่โมง

คนเป็นเวลานาน 15-30 นาท ีก็จะ
เห็นสเีปลีย่น

ต ัง้ทิง้ไวท้ ีอุ่ณหภมูหิอ้ง  1-2 ช ัว่โมง





ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



- ผสมใหเ้ขา้กนัจนกวา่จะ
ละลายหมด

ผสมใหเ้ขา้กนัเป็นเวลานาน 
15-30 นาที



ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ





1. สารผสมบ ารงุผวิ มสีว่นประกอบดงันี้
- สารสกดัจากผลไม ้ 10-12 % โดยปรมิาตร
- คอเลสเทอรอล (Cholesterol) 8-14 %

โดยปรมิาตร
- ฟอสฟอลปิิด(phospholipid) 55-60 %

โดยปรมิาตร
- ปรบัปรมิาตรดว้ยน า้กล ัน่จนครบ    100 

% โดยปรมิาตร

สว่นใดของขอ้ถอืสทิธทิ ีไ่มช่ดัเจน

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



1.สารผสมบ ารงุผวิ มสีว่นประกอบดงันี้

- สารสกดัจากผลไม ้ 10-12 %
โดยปรมิาตร 

- คอเลสเทอรอล (Cholesterol) 8-
14 % โดยปรมิาตร

- ฟอสฟอลปิิด(phospholipid) 55-
60 % โดยปรมิาตร

- ปรบัปรมิาตรดว้ยน า้กล ัน่จนครบ
100 % โดยปรมิาตร

ตอ้งระบุวา่ผลไมช้นดิใด

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



1.สารผสมบ ารงุผวิ มสีว่นประกอบดงันี้

- สารสกดัผลไมท้ ีเ่ลอืกไดจ้าก
มะมว่ง หรอื มะปราง หรอื มะยม  10-12
% โดยปรมิาตร 

- คอเลสเทอรอล (Cholesterol) 8-14 %
โดยปรมิาตร

- ฟอสฟอลปิิด(phospholipid) 55-60 %
โดยปรมิาตร

- ปรบัปรมิาตรดว้ยน า้กล ัน่จนครบ    100 %
โดยปรมิาตร

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธิ



1.เครือ่งดืม่สุขภาพจงิเจอรแ์อลทีม่สีว่นผสมของ
สารสกดัขงิไฟโตโซม มลีกัษณะดงันี้

ก.เป็นเครือ่งดืม่สุขภาพทีม่สีว่นผสมของสารสกดั
ขงิทีผ่า่นกระบวนการเอนเคปซูเลชนั
(encapsulation)ในรปูแบบไฟโตโซม
(phytosome)

ข.เป็นเครือ่งดืม่ทีม่แีอลกอฮลลท์ีเ่กดิจากปฏกิริยิา
การหมกัโดยวธิธีรรมชาต ิโดยมปีรมิาณ
แอลกอฮอลไ์มเ่กนิ 2 เปอรเ์ซ็นต์

ค.เป็นเครือ่งดืม่สุขภาพทีม่คีา่ดชันนี า้ตาล 
(Glycemic Index) ต า่กวา่เครือ่งดืม่จงิเจอร์
แอล(Ginger Ale) ทีม่โีดยท ัว่ไป



ชดัแจง้ สมบรูณ์ 

ครอบคลมุลกัษณะการประดษิฐ ์

สอดคลอ้งกบัรายละเอยีดการประดษิฐ ์

เนือ้หาทีม่ใีนขอ้ถอืสทิธ ิจะตอ้งมใีน
การเปิดเผยการประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์
ดว้ย

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธ ิ



การเปิดเผยรายละเอยีดโดยสมบรูณ์
1. ยาหมอ่งประกอบดว้ย
- น า้มนัสะระแหน ่ 60-80 % โดยน า้หนกั
- การบรู 30-40 % โดยน า้หนกั

ลกัษณะของขอ้ถอืสทิธ ิ

ขอ้ถอืสทิธิ
1. ยาหมอ่งประกอบดว้ย
- น า้มนัสะระแหน ่ 60-80 % โดยน า้หนกั
- การบรู 30-40 % โดยน า้หนกั



สว่นผสมรวมกัน ตอ้งครบ 100% หา้มขาดหรอืเกนิ



เนือ้หาทีม่ใีนขอ้ถอืสทิธ ิจะตอ้งมใีนการเปิดเผย
การประดษิฐโ์ดยสมบรูณ์ดว้ย

การเปิดเผยรายละเอยีดโดยสมบูรณ์
ยาหมอ่งประกอบดว้ย
- น า้มนัสะระแหน ่ 60-70 % โดยน า้หนกั
- การบูร 30-40 % โดยน า้หนกั

โดยน า้มนัสะระแหน ่มเีปอรเ์ซนตท์ีเ่หมาะสมในการ

น ามาสว่นประกอบของยาหมอ่งคอื 65 % โดยน า้หนกั

ขอ้ถอืสทิธิ
1. ยาหมอ่งประกอบดว้ย
- น า้มนัสะระแหน ่ 60-70 % โดยน า้หนกั
- การบูร 30-40 % โดยน า้หนกั
โดยน า้มนัสะระแหน ่มเีปอรเ์ซนตท์ีเ่หมาะสมในการ
น ามาสว่นประกอบของยาหมอ่งคอื 65 % โดยน า้หนกั





วลนี า สว่นหลกั

ค าเชือ่ม

1. ยาส าหรบัรกัษาโรคเบาหวาน ที่
ประกอบดว้ย สาร X 30 % โดยน า้หนกั 
และสาร  Y 70 % โดยน า้หนกั

การใชป้ระโยชน์

โครงสรา้งของขอ้ถอืสทิธิ



1. สารประกอบส าหรบักนัยุงมสีว่นประกอบ ดงันี้

- น า้มนัผลมะรดิ 26- 30 เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

- น า้มนัตะไคร้ 26- 30.5 เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

- น า้มนัผวิสม้ 7.5 - 10 เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

- น า้มนัดอกมะลิ 4-5 เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

- น า้มนัดอกกุหลาบ 2-3 เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

- สารผสมของ ไตรกลเีซอไรด ์(Triglyceride)1.5-2.0
เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

ปรบัปรมิาตรดว้ยน า้ใหม้ปีรมิาตรครบ 100

ตวัอยา่งขอ้ถอืสทิธิ



สารสกดัพชื และสตัว ์

พชื
ชนดิเดยีว สกดั

สารสกดัหยาบ

ท ำใหบ้รสุิทธิ ์

สารบรสิทุธิ์
(เช่นกรด)

ไมร่บัจด

อนุพนัธส์าร

เปลีย่นโครงสรา้งพชื 2 ชนดิ
ผสมกนั

สารสกดัทีม่ไิดผ้า่นการเปลีย่น
สาระส าคญัใดๆโดยมนุษยไ์มร่บัจด

รบัจด

ไมร่บัจด

ไมร่บัจด



ภาพจาก http://learners.in.th/blog/phenpaka/184146

+

มะหาด กาแฟ

น า้ยาปลกูผม





98.0-99.5 % โดยปรมิาตร

0.5-2.0 % โดยปรมิาตร

หนา้ 1 ของจ านวน 1 หนา้



1. ผลติภณัฑน์ า้ยาปลูกผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดซึง่ประกอบดว้ย

- น า้มะหาด 98.0-99.5 % โดยปรมิาตร
- กาแฟ 0.5-2.0 % โดยปรมิาตร

2. ผลติภณัฑน์ า้ยาปลูกผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 ทีซ่ ึง่น า้มะหาด ทีใ่ช้
เป็นสว่นประกอบทีเ่หมาะสมทีสุ่ด คอื 99.05
เปอรเ์ซ็นตโ์ดยน า้หนกั

3 ผลติภณัฑน์ า้ยาปลูกผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 ทีซ่ ึง่ กาแฟทีใ่ชเ้ป็น
สว่นประกอบทีเ่หมาะสมทีสุ่ด คอื 0.95 เปอรเ์ซ็นต์
โดยน า้หนกั

ขอ้ถอืสทิธิ



1.ผลติภณัฑน์ า้ยาปลกูผมจากสารสกดั
ของล าตน้มะหาดซึง่ประกอบดว้ย

- น า้มะหาด 80 % โดยปรมิาตร
- น า้กาแฟ 1 % โดยปรมิาตร
- น า้ใบยา่นาง 19 % โดยปรมิาตร

ขอ้ถอืสทิธิ



1. ผลติภณัฑน์ า้ยาปลูกผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดซึง่ประกอบดว้ย

- น า้มะหาด
- กาแฟ 

2. ผลติภณัฑน์ า้ยาปลูกผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 ทีซ่ ึง่ประกอบดว้ย

- น า้มะหาด 98.0-99.5 % โดยปรมิาตร
- กาแฟ 0.5-2.0 % โดยปรมิาตร

3. ผลติภณัฑน์ า้ยาปลกูผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 ทีซ่ ึง่น า้มะหาด ทีใ่ชเ้ป็น
สว่นประกอบทีเ่หมาะสมทีส่ดุ คอื 99.05 เปอรเ์ซ็นตโ์ดย
ปรมิาตร

4. ผลติภณัฑน์ า้ยาปลกูผมจากสารสกดัของล าตน้
มะหาดตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 ทีซ่ ึง่ กาแฟทีใ่ชเ้ป็น
สว่นประกอบทีเ่หมาะสมทีส่ดุ คอื 0.95 เปอรเ์ซ็นตโ์ดย
ปรมิาตร



อตัราสว่นมะหาดตอ่น า้ 1: 1

245 -400 วนั



การระบกุารใช้

ไมส่ามารถขอความคุม้ครองได้

ใชแ้ชมพูสระผมคร ัง้ละประมาณ 10
มลิลลิติร

ใชค้รมีนวดผมหลงัจาการสระผม





การระบกุารใหย้า

ในปรมิาณ....ตอ่วนั

ในปรมิาณ....ตอ่น า้หนกัตวั

ไมส่ามารถขอความคุม้ครองได้

รบัประทาน 2 เม็ดตอ่วนั

รบัประทาน 100 มลิลกิรมัตอ่
น า้หนกัตวั 50 กโิลกรมั





1. ยาแกน้ า้กดัเทา้แผลเป่ือย ประกอบดว้ย
- เปลอืกมงัคุด
- สารละลายแคลเซยีมไฮดรอกไซด ์ 

2. ยาแกน้ า้กดัเทา้แผลเป่ือยตามขอ้ถอืสทิธทิ ี ่1 
ทีซ่ ึง่ ประกอบดว้ย
- เปลอืกมงัคุด    50 % โดยน า้หนกั
- สารละลายแคลเซยีมไฮดรอกไซด ์50 

% โดยน า้หนกั  



ขอ้ถอืสทิธิ



เขยีนขอ้ถอืสทิธใิหก้วา้ง

- แป้งขา้วเหนยีว 100 กรมั
- กะท ิ 120 กรมั
- น า้ตาลทรายขาว 100 กรมั 
- เมล็ดงาขาว 50 กรมั 
- น า้จากกาบมะพรา้วเผา 100 กรมั

กาละแม มสีว่นผสมดงันี้



เปลีย่นหนว่ย ใหอ้ยูใ่นรูป %

1. กาละแมเคลอืบช็อกโกแลต มสีว่นผสมดงันี้
แป้งขา้วเหนยีว 16 % โดยน า้หนกั
กะท ิ 20 % โดยน า้หนกั 
น า้ตาลทรายขาว 16 % โดยน า้หนกั 
เมล็ดงาขาว 8 % โดยน า้หนกั 
น า้จากกาบมะพรา้วเผา 16 % โดยน า้หนกั
ช็อคโกแลต 24 % โดยน า้หนกั

- สว่นผสมรวมกนั ตอ้งครบ 100%

เขยีนขอ้ถอืสทิธใิหก้วา้ง



เขยีนคา่ตวัเลข ใหเ้ป็นชว่งคา่

1. กาละแมเคลอืบช็อกโกแลต มสีว่นผสมดงันี้

แป้งขา้วเหนยีว 16-18 % โดยน า้หนกั
กะท ิ 18-20 % โดยน า้หนกั 
น า้ตาลทรายขาว 14-16 % โดยน า้หนกั 
เมล็ดงาขาว 8-10 % โดยน า้หนกั 
น า้สจีากกาบมะพรา้วเผา 16-20 % โดยน า้หนกั
ช็อคโกแลต 22-24 % โดยน า้หนกั

เขยีนขอ้ถอืสทิธใิหก้วา้ง



หาค าสามญัท ัว่ไปทีไ่มเ่จาะจงรายละเอยีดเกนิไป
หาวสัดทุ ีใ่ชท้ดแทนกนัไดเ้พือ่ขยายขอบเขต

1. กาละแมเคลอืบช็อกโกแลต มสีว่นผสมดงันี้

แป้งขา้วเหนียว 16-18 % โดยน ้าหนัก
กะท ิ 18-20 % โดยน ้าหนัก 
น ้าตาลทราย 14-16 % โดยน ้าหนัก 
เมล็ดงา 8-10 % โดยน ้าหนัก
น า้สจีากกาบมะพรา้วเผา 16-20 % โดยน ้าหนัก
ช็อคโกแลต 22-24 % โดยน ้าหนัก

เขยีนขอ้ถอืสทิธใิหก้วา้ง



เขยีนขอ้ถอืสทิธใิหก้วา้ง

1. กาละแมเคลอืบช็อกโกแลต มสีว่นผสมดังนี้
แป้งขา้วเหนียว 16-18 % โดยน ้าหนัก
กะท ิ 18-20 % โดยน ้าหนัก 
น ้าตาลทราย 14-16 % โดยน ้าหนัก 
เมล็ดธัญพชื 8-10 % โดยน ้าหนัก 
สารสธีรรมชาติ 16-20 % โดยน ้าหนัก
ช็อคโกแลต 22-24 % โดยน ้าหนัก

2. กาละแมเคลอืบช็อกโกแลต ตามขอ้ถอืสทิธทิี ่1 ทีซ่ ึง่เมล็ด
ธัญพชื สามารถเลอืกไดจ้าก งา ถ่ัวลสิง เมล็ดบัว...... อยา่งใด
อยา่งหนึง่หรอื เมล็ดธัญพชืดังกลา่ว ผสมกันตัง้แต ่2 ชนดิขึน้ไป

3. กาละแมเคลอืบช็อกโกแลต ตามขอ้ถอืสทิธทิี ่1 หรอื 2 ทีซ่ ึง่ 
สารสธีรรมชาต ิสามารถเลอืกไดจ้าก สขีอง กาบมะพรา้วเผา 
อัญชัน กระเจี๊ ยบ...... อยา่งใดอยา่งหนึง่



กราฟ (NMR, IR, ฯลฯ)
Flowchart ข ัน้ตอน
อนุกรมอะมโินแอซดิ
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= 2-เมท๊อกซี่ฟีนอล บ าบัดท่ีใช้ตวัเร่งปฏิกิริยาสังเคราะห์ตามการประดิษฐ์นี ้

= 2,6-ไดเมท๊อกซี่ฟีนอล บ าบัดท่ีใช้ตวัเร่งปฏิกิริยาสังเคราะห์ตามการประดิษฐ์นี

= 2-เมท๊อกซี่ฟีนอล บ าบัดท่ีใช้ตวัเร่งปฏิกิริยาขายตามท้องตลาด

= 2,6-ไดเมท๊อกซี่ฟีนอล บ าบัดท่ีใช้ตวัเร่งปฏิกิริยาขายตามท้องตลาด
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4. รูปภาพ



Fig. 1. Growth of S. sobrinus in the presence of glycine reduces the glucan-binding lectin activity. S. sobrinus 6715 was cultured in TSB (treated
with dextranase and invertase before use) at 37³C in 5% CO2 atmosphere for 16 h. The bacterial cells were collected, washed, and suspended in 
PBS, pH 7.2. A high molecular weight K-1,6-glucan, dextran T-2000, at a ¢nal concentration of 10 Wg/ml, was added to the cell suspension (3 ml 
with OD540 of approximately 0.8). The dextran-induced aggregation of the streptococci was monitored as a function of time by OD540 readings. 
Data were subjected to a linear regression analysis and the aggregation rate constants (K) were obtained from slopes of ¢rst order plots of ln At 
/Ao (At =OD540 observed at di¡erent times,Ao =OD540 at time zero) versus time in minutes. (A) Plots of absorbance vs time for control and 200 
mM glycine-grown cells. 

เอาไปอธบิายในหวัขอ้
การเปิดเผย
รายละเอยีดการ
ประดษิฐโ์ดยสมบูรณ์



รูปที ่1

หนา้ 1 ของจ านวน 1 หนา้



รูปที ่1

หนา้ 1 ของจ านวน 2 หนา้
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รูปที ่2

หน้า 2 ของจ านวน 2 หน้า



M      1       2      3      4       5      6       7      8       9     10    11     12    13     14     15       M     16    17    18     19    20    21      22    23    24     25    26    27     28     C     M

520 bp

M = Molecular marker (100 bp DNA ladder)
1-8, 10, 12, 16-19 = ลายพมิพ ์DNA ของเชือ้รา Fol ไอโซเลตทีท่ าใหเ้กดิโรคเหีย่วเหลอืงในมะเขอืเทศ
9, 11, 13, 14-15 = ลายพมิพ ์DNA ของเชือ้รา Fol ไอโซเลตทีไ่มท่ าใหเ้กดิโรคเหีย่วเหลอืงในมะเขอืเทศ

20 = F. oxysporum f.sp. melonis
21 = F. oxysporum f.sp. cucumerinum
21 = F .moniliforme
23 = F. poae
24 = F. solani
25-28 = ลายพมิพ ์DNA ของเชือ้รา Fusarium spp. อืน่ๆ

3000 bp
1500 bp

1000 bp

100 bp
300 bp
500 bp

700 bp



รูปท ี ่1  ลายพมิพด์เีอ็นเอ (DNA) ของเชือ้รา Fusarium oxysporum f.sp. lycopersici (Fol)  และเชือ้ Fusarium sp. จาก
การเพิม่ปรมิาณ DNA โดยใชไ้พรเมอร ์ทีม่ลี าดบัเบสเป็น 5’-CCGCATCTAC-3’ โดย lane M = DNA marker, lane 1-28=
เชือ้ราไอโซเลต Fol 1, Fol 2, Fol 3N, Fol 3A, KK1, KK2, KK3, KK4, KK5, KK6, CM1, CM2, CM3, KS, PP1, NK1, 
NK2, SN1, SN2, F. oxysporum f.sp. melonis, F. oxysporum f.sp. cucumerinum, F. moniliforme, F. poae, F. 
solani, Fu1, Fu5, Fu6 และ Fu13 ตามล าดบั และ lane C = Control (หลอดทีไ่มไ่ดใ้ส่ DNA ของเชือ้รา) โดยที่ M = 
Molecular marker (100 bp DNA ladder)  1-8, 10, 12, 16-19 = ลายพมิพ ์DNA ของเชือ้รา Fol ไอโซเลตทีท่ าใหเ้กดิ
โรคเห ีย่วเหลอืงในมะเขอืเทศ  9, 11, 13, 14-15 = ลายพมิพ ์DNA ของเชือ้รา Fol ไอโซเลตทีไ่มท่ าใหเ้กดิโรคเห ีย่วเหลอืง
ในมะเขอืเทศ, 20 = F. oxysporum f.sp. melonis, 21 = F. oxysporum f.sp. cucumerinum, 22 = F .moniliforme, 
23 = F. Poae, 24 = F. Solani, 25-28 = ลายพมิพ ์DNA ของเชือ้รา Fusarium spp. อืน่ๆ



M      1       2      3      4       5      6       7      8       9     10    11     12    13     14     15       M     16    17    18     19    20    21      22    23    24     25    26    27     28     C     M

520 bp

3000 bp
1500 bp

1000 bp

100 bp
300 bp
500 bp

700 bp

รูปที่ 1


หนา้ 1 ของจ านวน 1 หนา้



เป็นการสรปุสาระส าคญัทาง

เทคนคิของการประดษิฐ ์เพือ่
เขา้ใจได้

มถีอ้ยค าไมเ่กนิ 200 ค า

5. บทสรุปการประดษิฐ ์



บทสรปุการประดษิฐ ์
สารประกอบส าหรบักนัยงุตามการประดษิฐน์ีม้ ี

สว่นประกอบส าคญัคอื น า้มนัผลมะรดิ,  น า้มนัตะไคร,้ 
น า้มนัมะล,ิน า้มนัดอกกหุลาบ, พอลเิอทลินีไกลคอล 
(polyethyleneglycol) , ซโีทมาโครกอล 
(Cetomacrogol), สารแตง่กลิน่ และสารผสมไตรกลี
เซอไรด ์(Triglyceride) โดยการประดษิฐน์ีม้ ี
วตัถปุระสงคห์ลกัคอื การน าสมุนไพรไทยมาใชใ้นการ
ท าสารประกอบส าหรบักนัยงุ เพือ่ลดการใชส้ารเคมี
สงัเคราะห ์ท าใหล้ดอาการแพไ้ด ้นอกจากน ัน้ยงัผล
วจิยัทีพ่บวา่คอื บรเิวณผวิทีท่าสารประกอบส าหรบักนั
ยงุตามการประดษิฐน์ีจ้ะนุม่นวล ผดุผอ่ง และสามารถ
ลบริว้รอยเหีย่วยน่ได้

หนา้ 1 ของจ านวน 1 หนา้

5

10



ใชก้ระดาษสขีาวเรยีบไมม่เีสน้ ขนาด A4
โดยใชห้นา้เดยีว ตามแนวต ัง้

ระบหุมายเลขหนา้ และจ านวนหนา้ท ัง้หมดไว้
กลางหนา้กระดาษดา้นบนของทกุหนา้ 
ตามล าดบั

มหีมายเลขก ากบัไวด้า้นซา้ย ทกุๆ 5 บรรทดั 
ตามล าดบัขอ้ความในรายละเอยีดการ
ประดษิฐ ์ขอ้ถอืสทิธ ิและบทสรปุการประดษิฐ ์
นบัเฉพาะบรรทดัทีพ่มิพ์

ขอ้ก าหนด ในการเขยีนค าขอ
(รายละเอยีดการประดษิฐ ์ขอ้ถอืสทิธ ิและบทสรปุการประดษิฐ)์



หนา้ 1 ของจ านวน 1 หนา้

5

10



ใชห้นว่ยการวดัปรมิาณ ตามหลกั
สากล เชน่ กรมั, กโิลกรมั

ช ัง่, หนุ, หยบิมอื 

ไมข่ดูลบ เปลีย่นแปลง หรอืมคี าหรอื
ขอ้ความใดๆ ระหวา่งบรรทดั

ขอ้ก าหนด ในการเขยีนค าขอ
(รายละเอยีดการประดษิฐ ์ขอ้ถอืสทิธ ิและบทสรปุการประดษิฐ)์



ใชศ้พัทเ์ฉพาะ เครือ่งหมาย และสญัลกัษณท์ี่
ใชก้นัท ัว่ไปในศลิปะหรอืวทิยาการน ัน้ๆ

ศพัทภ์าษาองักฤษ ใหแ้ปลหรอือา่นทบัศพัท์
เป็นภาษาไทย

ขอ้ก าหนด ในการเขยีนค าขอ
(รายละเอยีดการประดษิฐ ์ขอ้ถอืสทิธ ิและบทสรปุการประดษิฐ)์

- เกลอืแกง
- โซเดยีมคลอไรด ์(Sodium Chloride)

Sodium Chloride





ไตรกลเีซอไรด ์(Triglyceride) 


